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LES ENTRÉES
Sélection Maison Bobosse

Les classiques

L A PECHE
DU GR AU DU ROI

DESSERT S

NOS SPÉCIALITÉS

SORBET ET GL ACES

F ROM AG E S

DAURADE ROYALE OU LOUP........ 29.00€
snackée à la plancha, huile d’olive, herbes fraiches 
de la garrigue 

(selon arrivage)

JAMBON CRU DʼARDÈCHE............ 18.00€.......24.00€
à la coupe, 18 mois de séchage, beurre pain grillé 

SALADE DE FOIES DE VOLAILLES.... 14.00€....... 18.00€
déglacés au vinaigre de framboise, Crème d’Isigny, croûtons

TARTE FINE AU SAUMON...............16.00€
crème dʼIsigny, citron vert, aneth, œufs de saumon 

SAUCISSON CHAUD EN BRIOCHE....16.00€
jus aux échalotes, salade de saison 

PÂTÉ CROÛTE PINTADE MORILLES.... 18.00€
(maison Bobosse), cornichons, salade d e saison  

SALADE LYONNAISE...................... 14.00€....... 18.00€
lardons rissolés, croûtons, œuf poché, salade de saison

ESCARGOTS DE BOURGOGNE....... 18.00€
en persillade, recette tradition Marguerite 

VÉRITABLE QUENELLE LYONNAISE................ 22.00€
(maison Bobosse), jus aux écrevisses,
Recette tradition Marguerite

T-BONE DE VEAU RÔTI,.................................. 29.00€
jus à la crème d’Isigny et morilles, Recette Marguerite

CONFIT DE CANARD MAISON........................ 26.00€
cuisson douce de 5 heures, jus au poivre vert de Madagascar

JARRET DE COCHON FERMIER CONFIT......... 24.00€
lentilles vertes du Puy, jus aux échalotes confites,
Recette Marguerite

PAVÉ DE BŒUF (CHÂTEAUBRIANT)................ 38.00€
snacké à la plancha, jus aux morilles

L’ANDOUILLETTE DE TROYES......................... 22.00€
grillée au poivre vert de Madagascar

LA BELLE SOURIS D’AGNEAU......................... 32.00€
confite dans son jus thym, ails confits

SORBET VIGNERON....................... 14.00€
sorbet cassis, marc bourgogne

WILLIAMIN..................................... 14.00€
sorbet poire, poire Williams

LE CALVA....................................... 14.00€
sorbet pomme verte, calvados

SORBET 3 BOULES......................... 9.00€
fabrication artisanale dʼAigues Mortes

TARTE CITRON................................ 8.00€
recette maison

BABA AU RHUM............................. 12.00€
fruits confits

TARTE TATIN.................................. 10.00€
recette MARGUERITE

TIRAMISU CAFÉ.............................. 8.00€
TARTE AUX PRALINES..................... 8.00€
spécialitée lyonnaise

SABAYON........................................ 8.00€
aux framboise

SAINT MARCELLIN......................... 10.00€
de la mère Richard, salade de saison, toast chaud

ROQUEFORT PAPILLON................. 10.00€
beurre doux, toast chaud

MENU MARGUERITE MENU DES PETIT S
GÔNES

Salade lyonnaise
ou

Tarte fine au saumon
ou

Pâté croûte (maison Bobosse) Croustillant de poulet

Frites maison
ou

purée

Sorbet aux choix

Le Faux-Filet de boeuf Aubrac,
aux échalotes confites

ou
La quenelle lyonnaise

(maison Bobosse)
ou

L’andouillette de Troyes grillée
au poivre vert de Madagascar

Sabayon framboise
ou

Tiramisu café
ou

Tarte aux pralines
38.00€

14.50€

Jusqu’a 10 ans

SALADE
REPAS
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