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LES ENTRÉES
Sélection Maison Bobosse

NOS SPÉCIALITÉS

F ROM AG E S

SALADE DE POULPE......................16.00€.......20.00€
à la provençale 

JAMBON CRU DʼARDÈCHE.............................. 22.00€
à la coupe, 18 mois de séchage, beurre pain grillé 

TARTE FINE AU SAUMON..................................16.00€
crème dʼIsigny, citron vert, aneth, œufs de saumon 

SARDINES.........................................................12.00€
les belles de Marseille Pitchounettes

SALADE LYONNAISE...................... 14.00€........18.00€
lardons rissolés, croûtons, œuf poché 

CARPACCIO DE BŒUF......................................16.00€
pesto maison, citron, parmesan, pignons de pin,
câpres

BELLES CREVETTES DE MADAGASCAR............18.00€
Bio, aïoli, “le meilleur de la mer” servi sur glace

SALADE CÉSAR.............................. 18.00€.......22.00€
Poulet mariné, parmesan, croûtons, anchois

LES ANCHOIS MARINÉS MAISON..16.00€.......20.00€
Poivrons, oignons doux, échalotes, épices

CÔTELETTES D’AGNEAU DE SISTERON	���������� 32.00€
aux herbes fraîches de Provence
jus réduit, ail confit

FILET DE BŒUF AUBRAC................................ 38.00€
au poivre vert de Madagascar

CÔTE DE BŒUF AUBRAC GRILLÉE 
à la plancha, sauce au choix 
500g 1 personne...............................................................48,00
1kg à 1,5kg 2 personnes....................................................94,00

CÔTE DE VEAU ROTIE...................................... 45.00€
jus aux cèpes

PLUMA DE COCHON IBÉRIQUE....................... 24.00€
snacké à la plancha

SAINT-MARCELLIN......................... 10.00€
de la mère Richard, salade de saison, toast chaud

ROQUEFORT PAPILLON................. 10.00€
beurre doux, toast chaud

FORMULE BR AS SE R I E

FORMULE BR AS SE R I E

Salade de bienvenue offerte : Noix et comté
Andouillette de Troyes 5A, grillée au 

poivre vert de Madagascar, frites maison.

Salade de bienvenue offerte : Noix et comté
Faux-filet de Bœuf Aubrac snacké, jus aux 

échalotes confites ou poivre vert, 
frites maison .

22.00€

23.00€

du mardi au samedi uniquement le midi
(hors jours fériés)

du mardi au samedi uniquement le midi
(hors jours fériés)

SALADE
REPASDESCRIPTIFS VOIR CARTE TAPAS
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Les classiques

L A PECHE
DU GR AU-DU-ROI

DESSERT S

SORBET ET GL ACES

DAURADE ROYALE........................ 32.00€
rôtie au four, herbes fraîches de la garrigue

POULPE GRILLÉ ........................... 28.00€
en persillade, recette Marguerite

MARMITE DE CALAMARS.............. 24.00€
bisque de homard maison

SORBET VIGNERON....................... 14.00€
sorbet cassis, Marc Bourgogne

WILLIAMIN..................................... 14.00€
sorbet poire, poire Williams

LE CALVA....................................... 14.00€
sorbet pomme verte, calvados

SORBET 3 BOULES......................... 9.00€
fabrication artisanale dʼAigues-Mortes

TARTE CITRON................................ 9.00€
recette maison

BABA AU RHUM............................. 12.00€
fruits confits

TIRAMISU AU CAFÉ........................ 8.00€
TARTE AUX PRALINES..................... 8.00€
spécialitée Lyonnaise

SABAYON........................................ 8.00€
aux fruits de saison

FORMULE BR AS SE R I E

FORMULE BR AS SE R I E

Salade de bienvenue offerte : Noix et comté
Carpaccio de bœuf Aubrac, pesto maison, 

citron vert, pignons de pin, basilic frais
 frites maison.

Salade de bienvenue offerte : Noix et comté
C^otelettes d’agneau de Sisteron grillées 

au thym, frites maiosn.

20.00€

32.00€

du mardi au samedi uniquement le midi
(hors jours fériés)

du mardi au samedi uniquement le midi
(hors jours fériés)
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